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小型梅山猪胴体性状和肉质研究

邢　军，郭　苹，笪　浩
（江苏农林职业技术学院，江苏句容２１２４００）

　　摘要：对小型梅山猪及其杂交肉猪的胴体性状和肉品质进行比较。结果表明：小型梅山猪背膘厚显著高于二元和
三元杂交肉猪（Ｐ＜０．０５）；小型梅山猪胴体瘦肉率极显著低于二元和三元杂交肉猪（Ｐ＜０．０１）；小型梅山猪熟肉率、肌
肉粗脂肪含量、背最长肌的肉色分值、大理石纹分值等指标均显著高于约×梅、长 ×约 ×梅（Ｐ＜０．０５）；小型梅山猪
肌系水率显著高于其他各组（Ｐ＜０．０５）；各组间背最长肌ｐＨ值差异显著（Ｐ＜０．０５）；长×约×梅背最长肌纤维直径
显著大于其他各组（Ｐ＜０．０５）。
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　　小型梅山猪是梅山猪的１个系群，体型小，四肢结实，母
性好，性早熟，产仔数多，肉质鲜美，但生长速度慢、瘦肉率低。

本研究介绍了小梅山猪的胴体品质和肉质等特性，旨在为开

发利用小型梅山猪这一种质资源提供依据。

１　材料与方法

１．１　材料
选择年龄、胎次、生产性能相似的经产母猪所产的纯繁小

梅山、约×梅二元、长×梅二元、长×约 ×梅三元杂交仔猪各
１５头，每窝随机选择生长状况大致相似的仔猪４头，公母各
半，分为４组，去势后进行肥育试验和屠宰测定。
１．２　试验猪的饲养管理

试验在江苏农林职业技术学院小梅山猪育种中心进行。

猪舍为半开放式，避风、向阳、干燥、通风良好。猪自由采食饮

水，免疫、驱虫程序按常规程序进行。选择环境条件一致的育

肥圈４个，冲洗消毒，１周后进猪。每组预选２０头猪参加试
验，预试期为１０ｄ，做好驱虫防病工作。每组选１５头猪，入试
体重为（２５±１）ｋｇ／头。预试期和正试期开始时分别对猪进

行称重并进行同质性检验，进行个别调整，确保组间差异不显

著。试验期每天分别于 ０８：３０、１２：３０、１７：３０各喂料１次，猪
自由饮水。２５～６０ｋｇ体重期敞量饲喂前期料，每月抽样称取
毛重，当猪体重达６０ｋｇ即转入后期料，采取限量饲喂方法，
采食量为敞开采食量的８５％。记录猪增重、耗料、疫苗使用、
发病用药等情况。分别于试验开始时、第１个月、第２个月、
第３个月、试验结束时于早晨空腹称重。记录试验各期耗料
量，并计算总耗料量。详细观察仔猪采食行为及发病情况，并

做好健康与行为记录，发生疾病及时治疗，视情况而定能否继

续进行试验。发现死猪时，逐一称重，准确校正耗料并做好

记录。

１．３　试验猪的饲料配方及营养水平
试验猪日粮配方及其营养浓度见表１。

１．４　测试指标及方法
每组抽取４头体重最接近组平均值的猪（公母各２头）

进行屠宰试验。参照陈润生［１］及李汝敏等［２］的方法测定猪

胴体性状。屠宰前停食给水２４ｈ，称活体重。按 ＧＢ６４３５—
１９８６《饲料水分测定国家标准》规定的方法测定猪肉水分含
量，用索氏浸提法测定粗脂肪含量，用凯氏定氮法测定粗蛋白

质含量，按ＧＢ／Ｔ６４３８—１９９２《饲料粗灰分的测定》规定的方
法测定粗灰分含量，用ＥＤＴＡ滴定法测定钙含量，用钼黄比色
法测定磷含量。

１．５　数据处理分析
用ＳＰＳＳ１１．０软件统计分析数据。
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表１　试验猪饲料配方及其营养浓度

原料及营养指标
育肥猪前期

（２５～６０ｋｇ）
育肥猪后期

（大于６０ｋｇ）

玉米（％） ５９ ６２
麸皮（％） １０ １３
米糠（％） ６ ８
豆饼（％） １６ １１
菜饼（％） ６．３ ３．５
石粉（％） １．３ １．１５
食盐（％） ０．４ ０．３５
预混料添加剂（％） １ １
消化能（ＭＪ／ｋｇ） １３．０８ １３．００
粗蛋白（％） １６．１ １４．０
钙（％） ０．６１ ０．５９
磷（％） ０．４８ ０．４９
赖氨酸（％） ０．７２ ０．６
蛋氨酸（％） ０．２６ ０．２３
蛋氨酸＋胱氨酸（％） ０．５６ ０．４９
钙磷比 １．２７∶１ １．２０∶１
粗纤维（％） ４．０４ ３．９０

２　结果与分析

２．１　胴体性状
由表２可知，长×约×梅肉猪屠宰率最高（７７．２６％），小

梅山猪最低（６６．３３％）（Ｐ＜０．０５）。从小梅山猪、约 ×梅、
长×梅到长×约×梅肉猪３点平均膘厚依次降低。长×约 ×
梅肉猪眼肌面积为３６．１４ｃｍ２、长×梅肉猪为３０．０４ｃｍ２、约×
梅肉猪为２３．８２ｃｍ２、小梅山猪为１７．９９ｃｍ２，各组之间差异极
显著（Ｐ＜０．０１）。小梅山猪胴体瘦肉率为４６．２３％，长×梅肉
猪为５４．７９％，约 ×梅肉猪为 ５１．４２％，长 ×约 ×梅肉猪为
５７．８３％，二元肉猪和三元肉猪胴体瘦肉率均极显著高于小梅
山猪。长×约 ×梅肉猪板油率为２．２２％，显著低于其他各组
（Ｐ＜０．０５）。小梅山猪平均膘厚为 ２９．７６ｍｍ，屠宰率为
６６３３％，瘦肉率为４６．２３％，这几项指标均高于顾耀宗的研
究结论［３］，以上结果均印证了小梅山猪结构紧凑、皮薄等外

貌特征。用屠宰率进行配合力测定，长 ×梅杂种优势值为
１６８％，约×梅杂种优势值为２．８％，长×约 ×梅三元杂种优
势值为０．６８％，约×梅配合力最好。

表２　不同品种猪胴体性状比较

品种
宰前活重

（ｋｇ）
胴体重

（ｋｇ）
屠宰率

（％）
３点平均膘厚
（ｍｍ）

眼肌面积

（ｃｍ２）
瘦肉率

（％）
板油率

（％）

小梅 ６８．５０±５．８０２ ４５．４３±４．５６ ６６．３３±１．３１ａ ２９．７６±１．６１ａ １７．９９±０．５９Ａ ４６．２３±５．１４Ａ ５．１８±１．２１ａ
约×梅 ８２．９３±５．３７ ６１．７９±４．３２ ７４．５１±２．５８ｂ ２８．６０±２．２３ａ ２３．８２±１．６４Ｂ ５１．４２±１．７７Ｂ ４．７３±０．１０ａ
长×梅 ８４．５１±６．５７ ６２．２２±５．９７ ７３．６３±１．３９ｂ ２４．９９±１．７３ｂ ３０．０４±１．９７Ｃ ５４．７９±１．１３Ｂ ４．１６±０．４８ａ

长×约×梅 ８６．９８±４．６３ ６７．２０±６．８８ ７７．２６±３．０１ｂ １９．５０±１．２９ｃ ３６．１４±１．６４Ｄ ５７．８３±１．５６Ｂ ２．２２±０．２６ｂ

　　注：同列数据后不同小写字母表示差异显著，不同大写字母表示差异极显著。下表同。

２．２　肉质性状
由表３可知，小梅山组熟肉率最高（６３．６８％），长 ×约 ×

梅组熟肉率最低（５８．７８％），小梅山猪熟肉率显著高于约 ×
梅、长×约×梅２组（Ｐ＜０．０５）。小梅山、约 ×梅、长 ×梅和
长×约×梅背最长肌ｐＨ值分别为５．９７、５．７６、５．３４、５．０８，４
组猪间背最长肌 ｐＨ值差异显著（Ｐ＜０．０５）。小梅山、约 ×
梅、长×梅、长 ×约 ×梅系水率分别为（９３．５４±２．３３）％、
（８４．８８±１．３７）％、（８４．３４±１．９６）％、（８６．７７±１．６２）％，小
梅山猪组显著高于其他各组（Ｐ＜０．０５），约 ×梅、长 ×梅、

长×约×梅之间差异不显著（Ｐ＞０．０５）。长 ×约 ×梅背最长
肌肌纤维直径显著大于纯种猪和二元杂交猪（Ｐ＜０．０５），纯
种猪与２组二元杂交猪间差异不显著（Ｐ＞０．０５）。长×约 ×
梅最长肌的肉色分值最低，纯种小梅山猪最高，其他３组肉色
分值显著低于纯种小梅山猪组（Ｐ＜０．０５）。纯种小梅山猪组
大理石纹分值最高，长×梅组最低，纯种小梅山猪组显著高于
其他３组（Ｐ＜０．０５），其他３组差异不显著。肉质性状间的
相关分析表明，系水率与背最长肌ｐＨ值、肉色分别呈显著和
极显著相关，背最长肌ｐＨ值与其肉色显著相关。

表３　不同品种猪肉质性状比较

品种
熟肉率

（％） ｐＨ值 系水率

（％）
背最长肌肌纤维

直径（μｍ） 肉色分值 大理石纹分值

小梅 ６３．６８±２．３２ａ ５．９７±０．０４ａ ９３．５４±２．３３ａ ２９．８４±１．３０ａ ３．６３±０．１０Ａａ ４．０９±０．１３ａ
约×梅 ６０．４６±２．３７ｂ ５．７６±０．１０ｂ ８４．８８±１．３７ｂ ３４．１４±１．１１ｂ ３．１７±０．０８Ａｂ ３．４２±０．２５ｂ
长×梅 ６１．６６±２．３４ａ ５．３４±０．１７ｃ ８４．３４±１．９６ｂ ３４．５１±１．３７ｂ ３．３５±０．１３Ａｂ ２．８２±０．１５ｂ

长×约×梅 ５８．７８±３．３３ｂ ５．０８±０．２３ｄ ８６．７７±１．６２ｂ ３８．７５±１．０２ｃ ２．３３±０．０９Ｂｃ ３．１３±０．２１ｂ

２．３　肌肉成分
由表４可知，不同品种猪组间背最长肌和半腱肌的肌肉

水分含量均无显著差异（Ｐ＞０．０５）。小梅山猪背最长肌粗蛋
白含量显著低于约×梅、长 ×约 ×梅（Ｐ＜０．０５）。小梅山猪
肌肉粗脂肪含量显著高于约 ×梅、长 ×约 ×梅（Ｐ＜０．０５）。
长×约×梅背最长肌平均含磷量显著高于小梅山猪（Ｐ＜

００５），约×梅半腱肌平均含磷量显著高于小梅山猪和长 ×
约×梅三元肉猪（Ｐ＜０．０５）。

３　结论与讨论

早熟、瘦肉率低、皮厚是我国地方猪种的特点。本研究表

明，当小梅山猪屠宰体重达６８．５ｋｇ时，背膘厚为（２９．７６±
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表４　不同品种猪肌肉常量化学成分含量

常量 化学成分
样本数

（头）

含量（％）
小梅 约×梅 长×约×梅

水分 ＬＤ ５ ７０．６２±１．５１ ７１．４２±０．９７ ７１．６８±０．７１
ＳＴ ５ ７３．３３±１．２８ ７４．１５±０．７４ ７３．３２±１．０５

粗蛋白 ＬＤ ５ ２０．５８±０．２７ａ ２１．７４±０．９０ｂ ２２．２５±０．３６ｂ
ＳＴ ５ ２１．３８±０．４９ ２１．８４±０．５８ ２１．８１±０．４５

粗脂肪 ＬＤ ５ ４．８７±０．８９ａ ２．４４±０．２７ｂ ２．１８±０．７４ｂ
ＳＴ ５ １．９３±０．８３ａ ０．９７±０．２２ｂ １．４７±０．７８ａ

粗灰分 ＬＤ ５ １．０９±０．０２ １．１３±０．０２ １．１１±０．０２
ＳＴ ５ １．１２±０．０３ １．１２±０．０２ １．１１±０．０２

钙 ＬＤ ５ ０．０３７１±０．００７５ ０．０３７２±０．０１１５ ０．０４２２±０．０１１１
ＳＴ ５ ０．０４１５±０．０１０２ ０．０４７２±０．００４７ ０．０４５０±０．００９８

磷 ＬＤ ５ ０．２１１０±０．００７１ａ ０．２１６２±０．００５５ａｂ ０．２２２０±０．００４７ｂ
ＳＴ ５ ０．２２５６±０．０１２９ａ ０．２３０１±０．００５５ｂ ０．２１００±０．０００３ｃ

　　注：ＬＤ表示背最长肌，ＳＴ表示半腱肌。同行数据后不同小写字母表示差异显著。

１６１）ｍｍ，较国内其他猪种明显薄得多（如大花白猪
３９．８ｍｍ，宁乡猪４５．６ｍｍ，荣昌猪５３ｍｍ，内江猪３４ｍｍ，东
北民猪３１．８ｍｍ）［４－６］，这可能与本研究设计的小梅山猪屠宰
体重过小有关。小梅山猪近 ７０ｋｇ时屠宰胴体瘦肉率达
４６２３％，这在我国大部分地方猪种中属较高水平（如金华猪
为４３．４％，华中两头乌猪为 ４１％ ～４４％，两广小花猪为
４３２％，黄淮海黑猪为４４．３％）。经过５个世代的近交繁育，
随着近交系数的上升，纯合基因位点的增多，有利于及时暴露

并淘汰隐性不良基因，提高了群体质量。纯繁肥育测定试验

表明，育肥猪始重（１５．１８±２．２７）ｋｇ，末重（６９．２９±４．９７）ｋｇ，
这一时期的测定数据有局限性，考虑到小梅山猪肉质在各个

生长时期均不相同，以后试验中应设计几个不同的屠宰体重

作为对照。小梅山猪与大约克猪、长白猪杂交，都能获得明显

的杂种优势，杂交后代屠宰率均显著增加，三元杂交猪的屠宰

率达到７７．２６％，比小梅山猪纯种增加了近１１百分点；背膘
厚度随杂交程度增加也逐渐变薄。在二元杂交试验中，长 ×
梅组合的瘦肉率、眼肌面积等指标都优于约×梅组合，仅大理
石纹等肉质评定等几项指标不一致，这表明长 ×梅组合的商
品肉猪可在部分地区二元杂交生产中推广，以小梅山猪为母

本开展三元杂交生产商品瘦肉型猪更具有市场潜力。

小梅山猪杂交后，随杂交程度的增加，胴体及肌肉的含水

量增加，肌肉系水率逐渐增加，三元杂交猪比小梅山猪增加了

近７百分点，杂交对系水率影响较大，说明小梅山猪肉有较好
的贮水性能。杂交后猪肌肉粗脂肪含量下降程度较大，其他

肌肉常量化学成分没有太大变化。肌肉内脂肪含量在猪肉食

用品质中占有重要地位，它与肌肉的风味、多汁性、嫩度有关。

小梅山猪的高肌肉内脂肪含量是其肌肉优美风味的主要原因

之一，高含量的肌苷酸也是肌肉优美风味的重要原因，但肌肉

风味不只是由几种化学物质决定的，而是数千种化学物质经

过复杂的化学反应形成的，所以为揭示小梅山猪肌肉优美风

味的实质，应作更深入的研究。

小梅山猪杂交后，所有的肌肉食用品质都有不同程度下

降。长×约×梅三元杂交猪和小梅山猪肌肉食用品质差距较

大，背最长肌和半腱肌的ｐＨ值都随杂交程度的升高而降低，
小梅山猪肌肉的高 ｐＨ值对保持其肌细胞结构的完整性有
利。ｐＨ值的大小取决于肌肉乳酸含量，糖元酵解产生乳酸，
杂交对屠宰后肌肉糖原代谢产生显著影响，使肌肉产生过多

乳酸，ｐＨ值降低。一般而言，颜色越深肉质越好。刘小军等
报道，山西瘦肉型猪新品系背最长肌 ｐＨ值与半腱肌 ｐＨ值、
肉色评分与系水率呈显著正相关，肉色评分与 ｐＨ值呈极显
著正相关［６］。张代坚用因子分析法评定大约克猪的肉质，认

为肉质指标中以系水率和肉色最为重要，提高这２个指标，有
利于改进ｐＨ值、嫩度、水分、失水率、熟肉率等指标。本试验
认为，系水率与肌肉肉色及ｐＨ值相关显著，系水率表示肌肉
保持水分的能力，系水率越高，多汁性较好。本研究表明，猪

肉品质性状间相互影响，关系较为复杂，肉色和系水力是肉品

质的２个主要指标，今后应采用大群测定，利用因子分析法寻
找或证实我国猪种在特定条件下主要肉质指标的关系，测定

肉质指标的遗传参数，利用数量遗传学原理通过选择以提高

猪肉品质是完全可能的［６－７］。
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