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　　摘要：为探讨性别和部位对平武红鸡肉质成分的影响，将平武红鸡６０羽按性别随机分为２组在相同条件下进行
饲养，在３００日龄测定胸肌、腿肌肌苷酸（ｉｎｏｓｉｎｃａｃｉｄｉｎｏｓｉｎｅｍｏｎｐｈｏｓｐｈａｔｅ，简称 ＩＭＰ）、肌内脂肪（ｉｎｔｅｒｍｕｃａｌｆａｔ，简称
ＩＭＦ）、脂肪酸和氨基酸含量等指标。结果表明，平武红鸡胸肌中ＩＭＰ与ＩＭＦ含量显著高于腿肌，不同性别间差异不显
著。腿肌中亚油酸、花生四烯酸和二十碳一烯酸等不饱和脂肪酸（ｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄ，简称ＰＵＦＡ）和硬脂酸含量
均显著高于胸肌，胸肌中豆蔻酸、棕榈酸和棕榈烯酸等饱和脂肪酸含量显著高于腿肌，不同性别间饱和脂肪酸、不饱和

脂肪酸和必需脂肪酸含量无显著差异。母鸡肌肉中总氨基酸、必需氨基酸和风味氨基酸含量显著高于公鸡，不同部位

平武红鸡肌肉氨基酸含量差异基本不显著。综上所述，平武红鸡ＩＭＰ、ＩＭＦ和脂肪酸含量主要与部位有关，总氨基酸、
风味氨基酸含量与性别相关性更高，这为平武红鸡风味形成规律及选育研究奠定了一定基础。
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　　我国是鸡种资源最丰富的国家之一，《国家级畜禽遗传资
源保护名录》公布的国家级地方鸡种就有２２个，然而随着人们
生活水平的提高，肉品质优异的鸡种越来越受到人们普遍欢

迎。常用于评价肉质的指标包括感观、风味、营养等方面，感官

指标由于受主观影响大而被取代；肌苷酸（ｉｎｏｓｉｎｃａｃｉｄ
ｉｎｏｓｉｎｅｍｏｎｐｈｏｓｐｈａｔｅ，简称ＩＭＰ）、肌内脂肪（ｉｎｔｅｒｍｕｃａｌｆａｔ，简称
ＩＭＦ）等量化指标受到人们的重视。Ｊｕｎｇ等发现，当地ＷＭ鸡
在养殖全程ＩＭＰ含量均高于ＣＢ商业肉鸡，说明ＩＭＰ作为优质
肉鸡的评价指标是可行的［１］。陈国宏等对比泰和乌骨鸡、北京

油鸡等发现，ＩＭＰ在优质肉鸡风味评价中具有指导意义［２］。肌

内脂肪［３］是另一个重要指标，不但可以反映肌肉嫩度，也与肉

质风味明显相关。氨基酸组成尤其是不饱和氨基酸含量、必需

脂肪酸含量等也是影响优质肉鸡风味的重要指标。《全国肉

鸡遗传改良计划（２０１４—２０２５）》中计划在２０２５年前培育肉
鸡新品种４０个以上［４］，因此，肉质优秀地方鸡种的挖掘至关

重要。平武红鸡是优秀的地方禽资源，当地公认其具有肉质

鲜美的特点，但有关平武红鸡肉质成分的系统研究较少。本

研究旨在探讨不同性别和部位对平武红鸡肉质成分的影响，

为平武红鸡肉质特点与选育研究奠定基础。

１　材料与方法

１．１　试验动物分组与饲养管理
试验采用６０羽３００日龄平武红鸡，公母各半，体质量在

２．４７～２．６５ｋｇ，分组后观察１周，测定前２４ｈ禁食不禁水。
饲养条件：１～４５日龄采用层叠式笼养，自动采食与饮水；

４６～１２０日龄采用网上平养方式，密度控制在５羽／ｍ２；１２０日
龄以上采用笼养方式，按４羽／ｍ２的密度饲养在同舍不同试
验笼中，全程使用铁骑力士饲料公司生产的全价料，自动饮水

及采食，按规定免疫程序进行免疫。

１．２　ＩＭＦ与ＩＭＰ测定
ＩＭＦ含量采用索氏浸提法进行测定，参照林亚秋等推荐

的操作步骤［５］，按余春林等推荐的高效液相色谱法进行测定

ＩＭＰ含量［６］。

１．３　脂肪酸组成
采用火焰离子化检测仪测定肌肉中脂肪酸的组成，通过

与标样（Ｓｉｇｍａ）滞留时间（ｒｅｔｅｎｔｉｏｎｔｉｍｅ）比较对脂肪酸定量，
单类脂肪酸含量以占总甲基化脂肪酸的百分比表示。具体检

测条件：用ＧＣ－２０１０型气相色谱仪（日本岛津公司）。色谱
柱为 ＣＰ－ＷＡＸ，３０ｍ，色谱柱内径（ＩＤ）０．３２ｍｍ；载气为
９９９９９％高纯氮气，６０ｋＰａ；氢气纯度为９９．９９％，６０ｋＰａ；空
气压力为５０ｋＰａ；柱温为１００～２４０℃，５℃／ｍｉｎ；监测器温度
为２５０℃；进样口温度为２５０℃；分流比为１∶５０。
１．４　氨基酸含量测定

平武红鸡肌肉中氨基酸含量的测定在氨基酸自动测定仪

上进行，具体步骤参照 ＧＢ／Ｔ－５００９．１２４—２００３《食品中氨基
酸的测定》［７］进行。氨基酸含量以占总氨基酸的质量分数表

示，样品前处理及测定在国家粮食局成都粮油食品饲料监督

检验测试中心完成。

１．５　数据处理
数据利用 ＳＰＳＳ１９．０进行处理与分析，组间差异分析利

用单因素方差分析（ｏｎｅ－ｗａｙＡＮＯＶＡ），数据以“平均值 ±标
准误”表示，当Ｐ＜０．０５时判定为组间差异显著。

２　结果与分析

２．１　ＩＭＦ及ＩＭＰ含量
由表１可知，ＩＭＰ含量与部位有显著相关性，平武红鸡胸

—９７１—江苏农业科学　２０１８年第４６卷第２２期



肌中ＩＭＰ含量和ＩＭＦ含量均显著高于腿肌。胸肌 ＩＭＰ含量
与性别有一定相关性，公鸡胸肌ＩＭＰ含量明显高于腿肌，母

表１　平武红鸡肌肉主要风味物质含量

部位 性别
ＩＭＰ含量
（ｍｇ／ｋｇ）

ＩＭＦ含量
（％）

胸肌 公鸡 １８５．１０±７．６７ａ ４．７８±０．７２ｂ
母鸡 １７９．９８±９．９４ｂ ５．４８±１．０６ａ

腿肌 公鸡 ７５．７４±４．３４ｃ ２．１５±０．６０ｃ
母鸡 ７５．７８±３．７１ｃ １．７５±０．４０ｃ

显著性 性别 ｎｓ ｎｓ
部位  

　　注：同一类数据后不同小写字母表示差异显著（Ｐ＜０．０５）。
“”表示差异显著，“ｎｓ”表示差异不显著。下表同。

鸡胸肌ＩＭＦ含量显著高于公鸡（Ｐ＜０．０５），腿肌 ＩＭＰ与 ＩＭＦ
含量方面，两性别间差异不显著。

２．２　脂肪酸组成分析
　　由表２可见，饱和脂肪酸含量与性别无明显相关性，与部
位具有显著相关性。胸肌中豆蔻酸、棕榈酸和棕榈烯酸的含

量明显高于腿肌，不同性别间差异不显著；相反地，硬脂酸的

含量腿肌显著高于胸肌。

　　由表３可知，不饱和脂肪酸（ｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄ，简
称ＰＵＦＡ）与部位具有相关性，腿肌中亚油酸、花生四烯酸和
二十碳一烯酸含量基本上显著高于胸肌；相反，胸肌中油酸要

比腿肌更丰富。除胸肌亚油酸含量母鸡显著高于公鸡外，脂

肪酸含量与性别相关性不显著。

表２　平武红鸡肌肉饱和脂肪酸组成

部位 性别
饱和脂肪酸含量（％）

豆蔻酸 棕榈酸 棕榈烯酸 硬脂酸 合计

胸肌 公鸡 ０．７７±０．０９ａ ２２．７１±１．３９ａ ２．７９±０．４４ａ ８．３０±０．８７ｂ ３４．５７±１．５８ａ
母鸡 ０．７８±０．０９ａ ２２．６７±１．３５ａ ２．７３±０．３８ａ ８．３３±０．８６ｂ ３４．５１±１．６２ａ

腿肌 公鸡 ０．５４±０．０８ｂ １７．５７±１．１３ｂ １．３２±０．１７ｂ １１．１２±０．７３ａ ３０．６４±１．３６ｂ
母鸡 ０．５３±０．０６ｂ １７．１３±１．１４ｂ １．２５±０．１５ｂ １１．１１±０．６９ａ ３０．０２±１．３６ｂ

显著性 性别 ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ
部位     

表３　平武红鸡肌肉不饱和脂肪酸组成

部位 性别
不饱和脂肪酸含量（％）

油酸 亚油酸 亚麻酸 花生四烯酸 二十碳一烯酸 合计

胸肌 公鸡 ３６．２７±２．７４ａ ２０．４０±１．９３ｃ ０．７８±０．２０ａ ０．１１±０．０４ｂ ０．５８±０．０８ａｂ ５８．１４±３．３２ａ
母鸡 ３６．５４±２．２０ａ ２１．６３±１．７４ｂ ０．８１±０．１６ａ ０．１２±０．０４ｂ ０．５４±０．０８ｂ ５９．２５±３．６１ａ

腿肌 公鸡 ２９．８７±０．７６ｂ ３０．０１±０．６９ａ ０．７４±０．１８ａ ０．２４±０．０５ａ ０．６３±０．０５ａ ６１．４９±３．５８ａ
母鸡 ３０．６７±０．７３ｂ ２９．９５±０．６５ａ ０．７２±０．１６ａ ０．２５±０．０５ａ ０．６２±０．０４ａ ６２．２１±４．１２ａ

显著性 性别 ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ
部位   ｎｓ   ｎｓ

　　由表４可知，必需脂肪酸（ｅｓｓｅｎｔｉａｌｆａｔｔｙａｃｉｄｓ，简称ＥＦＡ）
含量与部位具有显著相关性，腿肌中 ＥＦＡ总量明显高于胸
肌，亚油酸、花生四烯酸含量腿肌明显高于胸肌；另外，必需脂

肪酸含量与性别无显著相关性，亚麻酸含量在不同部位差异

不显著。由表２、表３、表４可知，含量最大的５种脂肪酸依次
排序为油酸＞亚油酸＞棕榈酸＞硬脂酸＞棕榈烯酸。

表４　平武红鸡肌肉必需脂肪酸组成

部位 性别
必需脂肪酸含量（％）

亚油酸 亚麻酸 花生四烯酸 合计

胸肌 公鸡 ２０．４０±１．９３ｃ ０．７８±０．２０ａ ０．１１±０．０４ｂ ２１．２９±１．６８ｂ
母鸡 ２１．６３±１．７４ｂ ０．８１±０．１６ａ ０．１２±０．０４ｂ ２２．５６±１．８１ｂ
公鸡 ３０．０１±０．６９ａ ０．７４±０．１８ａ ０．２４±０．０５ａ ３０．９９±１．７６ａ

腿肌 母鸡 ２９．９５±０．６５ａ ０．７２±０．１６ａ ０．２５±０．０５ａ ３０．９２±１．７２ａ
显著性 性别 ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ

部位  ｎｓ  

２．３　氨基酸测定
由表５可知，平武红鸡肌肉氨基酸总含量母鸡显著高于

公鸡，氨基酸含量与肌肉部位没有直接相关性。在测定的１７
种氨基酸中，含量最丰富的５种氨基酸排序为谷氨酸 ＞天门
冬氨酸＞赖氨酸＞亮氨酸＞精氨酸。
　　由表６可知，无论腿肌还是胸肌母鸡必需氨基酸含量大

都显著高于公鸡，不同肌肉部位必需氨基酸总量差异大都不

显著。除缬氨酸含量与性别无关外，其他必需氨基酸含量均

是母鸡显著高于公鸡。异亮氨酸含量方面，胸肌显著高于腿

肌，其他必需氨基酸在不同部位间差异不显著。

　　由表７可知，母鸡肌肉中风味氨基酸总含量显著高于公
鸡，同样趋势也表现在鲜味类和芳香类氨基酸，而在甜味类氨

基酸含量上不同性别间差异基本不显著。甘氨酸在腿肌上含

量明显高于胸肌，其他几种风味氨基酸的含量在不同部位间

差异基本不显著。

３　讨论

近年来，ＩＭＦ和ＩＭＰ等成为评价肉鸡风味的公认指标，本
研究探讨不同肌肉部位与性别对平武红鸡肌肉成分的影响发

现，鲜味物质ＩＭＰ与部位相关性更强，胸肌中 ＩＭＰ和 ＩＭＦ的
含量显著高于腿肌，这也是人们选择胸肌进行 ＩＭＰ等物质测
定的重要原因。性别对ＩＭＰ等含量具有一定影响［８］，本研究

还发现，公鸡肌肉中 ＩＭＰ含量更高，这与张小玲等的研究结
果［９］一致；母鸡肌肉中的ＩＭＦ含量更高，与李庆海等对“光大
梅黄１号”黄羽肉鸡的研究结果［１０］一致。以往报道不同部位

ＩＭＰ含量有所差异［１１］，平武红鸡胸肌 ＩＭＰ含量明显高于腿
肌，这与陈继兰等的研究结果［８］一致，在ＩＭＦ方面也得到类
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表５　平武红鸡肌肉氨基酸含量

部位 性别

氨基酸含量（％）
天门冬氨酸

（Ａｓｐ）
苏氨酸

（Ｔｈｒ＃）
丝氨酸

（Ｓｅｒ）
谷氨酸

（Ｇｌｕ）
甘氨酸

（Ｇｌｙ）
丙氨酸

（Ａｌａ）
半胱氨酸

（Ｃｙｓ）
缬氨酸

（Ｖａｌ＃）
甲硫氨酸

（Ｍｅｔ＃）
胸肌 公鸡 １．９９±０．０８ｃ ０．９８±０．０６ｃ ０．８７±０．０４ａ ３．３７±０．１４ｃ １．３１±０．１０ｂ １．３７±０．０６ｂ ０．２９±０．０２ｃ １．０８±０．０３ｂ ０．６０±０．０３ｃ

母鸡 ２．４７±０．１１ａ １．１２±０．０６ａ ０．８９±０．０４ａ ３．６８±０．１６ａ １．１６±０．０６ｃ １．４５±０．０８ａ ０．３７±０．０３ａ １．３０±０．０５ａ ０．７３±０．０２ａ
腿肌 公鸡 ２．０１±０．０９ｃ ０．９８±０．０４ｃ ０．８８±０．０３ａ ３．４６±０．１０ｃ １．４２±０．０９ａ １．３７±０．０３ｂ ０．２８±０．０２ｃ １．０５±０．０３ｂ ０．５９±０．０３ｃ

母鸡 ２．３３±０．０５ｂ １．０８±０．０６ｂ ０．８９±０．０５ａ ３．５８±０．１１ｂ １．２９±０．０７ｂ １．４１±０．０６ａ ０．３３±０．０２ｂ １．１４±０．２４ｂ ０．６７±０．０２ｂ
显著性 性别   ｎｓ     ｎｓ 

部位 ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ  ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ

部位 性别

氨基酸含量（％）
异亮氨酸

（Ｉｌｅ＃）
亮氨酸

（Ｌｅｕ＃）
酪氨酸

（Ｔｙｒ）
苯丙氨酸

（Ｐｈｅ）
赖氨酸

（Ｌｙｓ＃）
组氨酸

（Ｈｉｓ）
精氨酸

（Ａｒｇ）
脯氨酸

（Ｐｒｏ） 总氨基酸

胸肌 公鸡 １．０５±０．０４ｃ １．６７±０．０７ｃ ０．５５±０．０２ｃ ０．９０±０．０４ａ １．９２±０．０７ｃ ０．６８±０．０４ｂ １．５５±０．０６ｂ ０．９６±０．０２ａｂ ２１．１４±０．７２ｃ
母鸡 １．２０±０．０４ａ １．９５±０．０６ａ ０．６４±０．０３ａ ０．９１±０．０５ａ ２．２２±０．０６ａ ０．９７±０．０３ａ １．６４±０．０４ａ ０．９３±０．０２ｂ ２３．６３±０．６８ａ

腿肌 公鸡 １．０１±０．１５ｄ １．６６±０．０６ｃ ０．５５±０．０３ｃ ０．９１±０．０４ａ １．９３±０．０６ｃ ０．６５±０．０３ｃ １．５４±０．０６ｂ ０．９８±０．０５ａ ２１．２７±０．７１ｃ
母鸡 １．１５±０．０５ｂ １．８４±０．０４ｂ ０．６１±０．０４ｂ ０．９０±０．０３ａ ２．１３±０．０５ｂ ０．９５±０．０５ａ １．６４±０．０３ａ ０．９４±０．０３ｂ ２２．８８±０．７６ｂ

显著性 性别    ｎｓ    ｎｓ 
部位  ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ ｎｓ

　　注：“”表示风味氨基酸，“＃”表示人体必需氨基酸。表６同。

表６　平武红鸡肌肉必需氨基酸含量

部位 性别

氨基酸含量（％）
苏氨酸

（Ｔｈｒ＃）
缬氨酸

（Ｖａｌ＃）
甲硫氨酸

（Ｍｅｔ＃）
异亮氨酸

（Ｉｌｅ＃）
亮氨酸

（Ｌｅｕ＃）
赖氨酸

（Ｌｙｓ＃） 合计

胸肌 公鸡 ０．９８±０．０６ｃ １．０８±０．０３ｂ ０．６０±０．０３ｃ １．０５±０．０４ｃ １．６７±０．０７ｃ １．９２±０．０７ｃ ７．３１±０．１２ｃ
母鸡 １．１２±０．０６ａ １．３０±０．０５ａ ０．７３±０．０２ａ １．２０±０．０４ａ １．９５±０．０６ａ ２．２２±０．０６ａ ８．５２±０．１４ａ

腿肌 公鸡 ０．９８±０．０４ｃ １．０５±０．０３ｂ ０．５９±０．０３ｃ １．０１±０．１５ｄ １．６６±０．０６ｃ １．９３±０．０６ｃ ７．２２±０．１１ｃ
母鸡 １．０８±０．０６ｂ １．１４±０．２４ｂ ０．６７±０．０２ｂ １．１５±０．０５ｂ １．８４±０．０４ｂ ２．１３±０．０５ｂ ８．０１±０．１３ｂ

显著性 性别  ｎｓ     
部位 ｎｓ ｎｓ ｎｓ  ｎｓ ｎｓ ｎｓ

表７　平武红鸡肌肉风味氨基酸含量

类别 氨基酸
胸肌中含量（％） 腿肌中含量（％） 显著性

公鸡 母鸡 公鸡 母鸡 性别 部位

鲜味类 天冬氨酸（Ａｓｐ） １．９９±０．０８ｃ ２．４７±０．１１ａ ２．０１±０．０９ｃ ２．３３±０．０５ｂ  ｎｓ
脯氨酸（Ｐｒｏ） ０．９６±０．０２ａｂ ０．９３±０．０２ｂ ０．９８±０．０５ａ ０．９４±０．０３ｂ ｎｓ ｎｓ
谷氨酸（Ｇｌｕ） ３．３７±０．１４ｃ ３．６８±０．１６ａ ３．４６±０．１０ｃ ３．５８±０．１１ｂ  ｎｓ
小计 ６．３２±０．１６ｃ ７．０８±０．１３ａ ６．４５±０．１４ｃ ６．８１±０．１２ｂ  ｎｓ

甜味类 甘氨酸（Ｇｌｙ） １．３１±０．１０ｂ １．１６±０．０６ｃ １．４２±０．０９ａ １．２９±０．０７ｂ  
丙氨酸（Ａｌａ） １．３７±０．０６ｂ １．４５±０．０８ａ １．３７±０．０３ｂ １．４１±０．０６ａ  ｎｓ
丝氨酸（Ｓｅｒ） ０．８７±０．０４ａ ０．８９±０．０４ａ ０．８８±０．０３ａ ０．８９±０．０５ａ ｎｓ ｎｓ
小计 ３．５５±０．１１ｂ ３．５±０．０９ｂ ３．６７±０．１２ａ ３．５９±０．１３ｂ ｎｓ ｎｓ

芳香类 苯丙氨酸（Ｐｈｅ） ０．９０±０．０４ａ ０．９１±０．０５ａ ０．９１±０．０４ａ ０．９０±０．０３ａ ｎｓ ｎｓ
酪氨酸（Ｔｙｒ） ０．５５±０．０２ｃ ０．６４±０．０３ａ ０．５５±０．０３ｃ ０．６１±０．０４ｂ  ｎｓ
小计 １．４５±０．０５ｂ １．５５±０．０７ａ １．４６±０．０６ｂ １．５１±０．０４ａ  ｎｓ
合计 １１．３２±０．３５ｃ １２．１３±０．６８ａ １１．５８±０．７１ｃ １１．９１±０．７６ｂ  ｎｓ

似结果，说明胸肌可作为风味物质测定的采样部位。

各种脂肪酸是影响鸡肉风味的重要物质，本研究发现平

武红鸡饱和脂肪酸含量与部位具有显著相关性，胸肌中豆蔻

酸、棕榈酸、棕榈烯酸的含量显著高于腿肌，硬脂酸的含量腿

肌显著高于胸肌，与王爱侠等的研究结果［１２］一致。值得注意

的是ＰＵＦＡ与部位具有相关性，腿肌中亚油酸、花生四烯酸和
二十碳一烯酸含量基本上显著高于胸肌，这些物质也是必需

氨基酸的重要组成，表明腿肌是获取ＰＵＦＡ的重要来源，性别

与平武红鸡脂肪酸组成无明显相关性。

氨基酸也是影响肉质风味的重要因素，研究发现，母鸡氨

基酸总含量显著高于公鸡，尤其是谷氨酸、天冬氨酸、丝氨酸

和苏氨酸等风味氨基酸，而部位与风味氨基酸相关性不大，母

鸡肌肉总氨基酸和风味氨基酸含量更高是母鸡鲜味更足的重

要原因之一。综上所述，不同部位和性别对平武红鸡 ＩＭＰ、
ＩＭＦ和氨基酸、脂肪酸等物质均有一定影响，在评价肉质时应
将其作为考虑因素。本研究结果是在３００日龄测定的，日龄
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对平武红鸡肉质组成是否有影响仍有待进一步研究。
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桑杜口服液增强猪蓝耳疫苗免疫效果

陈晓兰，杨海峰，张　龙
（江苏农牧科技职业学院，江苏泰州２２５３００）

　　摘要：拟考察桑杜口服液对猪蓝耳疫苗的免疫效果。选择１００头健康仔猪，平均分为桑杜口服液高、中、低剂量
组，免疫对照组和空白对照组。３３日龄首次免疫接种猪蓝耳疫苗，１个月后进行二免，每次免疫前３ｄ灌胃桑杜口服
液，每天１次，连用７ｄ。分别于首免后７、１４、２１、２８ｄ采血，测定血清中猪蓝耳病特异性抗体水平，以及首免后７、１４、
２１ｄ血清ＩＬ－２、ＩＦＮ－γ、ＩｇＧ含量，并于３０日龄和６０日龄时称体质量，比较各组指标的变化。结果表明，桑杜口服液
高、中剂量组在首免后大部分时间均能显著提高血清中猪蓝耳病特异性抗体水平与血清 ＩＬ－２、ＩＦＮ－γ、ＩｇＧ含量，并
且中剂量组具有显著的促生长作用。表明桑杜口服液高、中剂量口服给药可显著提高猪蓝耳病疫苗免疫效果，可开发

为中药免疫增强剂。
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　　猪蓝耳病是由猪繁殖与呼吸综合征病毒引起的猪繁殖与
呼吸障碍性疾病，又称猪繁殖与呼吸综合征（ｐｏｒｃｉｎｅ
ｒｅｐｒｏｄｕｃｔｉｖｅａｎｄｒｅｓｐｉｒａｔｏｒｙｓｙｎｄｒｏｍｅ，简称 ＰＲＲＳ），该病以繁
殖障碍、呼吸困难、耳朵蓝紫色为主要症状，严重危害养猪业

的发展，在发病过程中还会并发其他传染病［１］。该病的发生

没有明显的季节性，通常经呼吸道传播，患病猪和带毒猪均可

以向空气中排毒，严重污染周围的环境，若消毒措施做得不到

位，病毒能在猪场内长期存在。气候骤变或未经检测直接引

进猪种，是本病诱因［２］。

目前该病没有特殊的治疗方法，预防被认为是最为有效

的手段。而蓝耳疫苗在免疫过程中，经常会出现免疫失败，疫

苗免疫效果差是其中最为重要的原因。因此，本研究在药理

试验基础上，选择桑杜口服液（ＭＰ－ＥＵＰｏｒａｌｓｏｌｕｔｉｏｎ）作为免
疫增强剂，观察其对猪蓝耳疫苗免疫效果的影响。

１　材料与方法

１．１　药物和疫苗
猪繁殖与呼吸综合征（ｐｏｒｃｉｎｅｒｅｐｒｏｄｕｃｔｉｖｅａｎｄｒｅｓｐｉｒａｔｏｒｙ

ｓｙｎｄｒｏｍｅｖｉｒｕ，简 称 ＰＲＲＳＶ）活 疫 苗 （Ｒ９８株，批 号 为
１２０１０３０），购于江苏南农高科技股份有限公司，根据使用说
明在临用前用４０ｍＬ灭菌生理盐水进行稀释。
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